FERINGAS

RESTAURANT UND BAR 48° 11' 40" N 11° 40'16" O

Mahlzeit, wir freuen uns, Euch als Géaste im Feringas begriBen zu dirfen. Wir méchten Euren ,Kurzurlaub®
am Wasser so angenehm wie méglich gestalten. Solltet |hr dennoch Wiinsche, Fragen oder Anregungen
haben, wendet Euch bitte vertrauensvoll an uns.

Herzlich Willkommen, Euer FERINGAS Team

: ALLERGIKER
///‘T/ . i Infos iber Zutaten in unseren Speisen und
/\ \\>\)\’//// \ SPEISEN UND GETRANKE i Getrénken, die Allergien und Unvertréglichkeiten
/:( \ Entdecken Sie jetzt unsere Késtlichkeiten auslésen kénnen, erhaltet |hr auf Nachfrage.
un d SCh | emmen Sle d ire kt am See Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive

gesetzlicher Mehrwertsteuer.




UNSERE APERITIFE

FERINGAS Winzersekt
Pinot Noir Brut, Weingut Poss
Nahe, Deutschland
0,1]7.5

APERITIF D'ORANGE
Apfelfeinbrand, Sizilianische
Bitterorange
0,05 | 5.5

FERINGAS Spritz
Tagesspecials
0,41]9.5

MARACUIJA Spritz
Maracuja, Aperol, Prosecco, Mango
0,41]9.9

ELDER SPRITZ
Wodka, Holunder, Ginger Beer
Prosecco
0,41]9.9

STARTER

Ceviche vom Zander
Bayrischer Kimchi | Chili | rote Zwiebel

Tatar vom Bullen - frisch gewolft
Senf | Kapern | Sardellen | Krustenbrot
als Hauptgang

Wassermelonen Sashimi
Feta | Wasabi Sesam | Wakame Salat

FERINGAS Fischsuppe
Krustenbrot | Sauce Rouille
kleine Portion

grofde Portion

17.9

25.9

15.9

12.9
18.9




WALD UND  WIESE

WILDE ZIEGE

Bunter Blattsalat, gebratener Ziegenkase, BEErendresSing......coccceveeviereeiecisieiieesieseste e eee s sreeseeesaesaenes 18.9
ASIA BACKHENDL

gebackene Maispoulardenkeule | Wasabi Kartoffelsalat, Miso Mayo, Ruccola, .......c.ccccuvevereeeeeeenenen. 18.9

CACIO E PEPE RAVIOLO

Pecorino Romano, Schafsricotta, SChWarzer Pleffer..... et st 17.9
KASESPATZLE

kleiner Beilagen Salat & ROSTZWIEDEL........ooecivcieeeecee ettt st st s e e e s 17.9
SPINATKNODEL

braune Butter | Parmesan

& wahlweise mit gebratenem schwarz gerduchertem Speck.......ccovveeieiceciiiinc e, 16.9+5.0

SMOKING AREA

Das Réuchergut wird bei160°C - 6 Minuten im Buchenrauch
gerauchert und 10 Minuten im Ofen gegart - Wartezeit ca. 16 Minuten

ZANDERFILET mit Misokruste 28.9
SCHAFSKASE mit Sweet Chili Sesam Brosel 21.9
AUBERGINE mit Currymayo 17.9

Als Beilage zu allen Gerichten servieren wir buntes

GEMUSE UND ROSMARINKARTOFFELN




FEUER

MANGALICA LENDE 24.9
Senf Meerrettich Spitzkohl

Gerne empfehlen Rosmarinkartoffeln | Kimmel

wir lhnen zu jedem
Gericht den MEDAILLONS von der Rinderlende 26.9

passenden Wein Rostkartoffeln | buntes Gemise
Schmorzwiebelsauce

HIRSCHFLEISCH SALSICCIA 22.9 ZANDERFILET

Senf Meerrettich Spitzkohl | Drillinge auf der Haut gebraten
Schmorzwiebeln
mit allerlei Tomate

Kartoffel Gurkensalat & Preiselbeeren Schiumchen
28.9

»SCHEE AM SEE“ SMASH BURGER
100% Dry Aged Rind, Kase, Salat, Essiggurke, Zwiebel, Burger Sauce
SuBkartoffelecken Mit TriffElOl......civiiirirererercersirereser e e esesesssrseresresuesre s 21.9

HOLY MOLY SMASH BURGER
100% Dry Aged Rind, Kase, Salat, Essiggurke, Zwiebel, Guacamole, Bacon
SURkartoffelecken Mit TrUTFEIOL. ...ttt et e re e s erbetesrreessressesasaesanassesnnes 22.9

VEGGIE BURGER
Falafel Patty, Tomate, Salat, Gurke, Guacamole
SURKkartoffelecken Mit TrUTFEIOL. ...ttt e erbeseesrrsessresbesassessnassesnnes 18.9
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e, SUSSES FINALE ~o»

SCHOKO LAVA CAKE

flissiger Kern | Beerenragout
Vanilleeis
10.9

KAISERSCHMARRN

mit Apfelmus
ca. 30 min Zubereitungszeit
13.9 pro Person | ab 2 Personen

SURBWEINE

WURZER FRUCHTSUR

Weingut Poss, Nahe, Deutschland
Kreuzung aus Gewdirztraminer & Miller Thurgau...0,05/7.0

TRAMINER AUSLESE
Weingut Schwarz, Schrattenberg, Osterreich........... 0,05/7.0

" HEIZ GETRANKE

_ KAFFEE DER
"ROSTEREI DINZLER

Café Crema.....cccceeeeeeeeeceeceee e 3.6
CapPUCCINO....cieeciecee et 3.9
Latte Macchiato.......coceveeevervvevrrecrennnne. 4.6
Milchkaffee......ccocoeeverevenerececreirecnn 4.6
ESPress0.....ccuuiinecciveiiiecnreeeecvresneeseennes 2.9
Doppelter Espresso........ccoceeeecvererinene 3.9
Espresso Macchiato.........cccceerverrenecnee. 3.9
HeiRe Milch mit Honig........cccceeennen. 4.5
Chai Latte....cccoevevreeeeeecre e 4.9
CAOTINA Kakao - Schweiz

WeilR & Vollmilch & Zartbitter................... 4.9

Erbsenprotein BIO Laktosefrei-Vegan +1.0

TEEKANNEN.......cceeiinnnes 04159

ALTHAUS

Friichte Tee
Red Fruit Flash.......c.cveeeeeeeicececeeeeeecierienns

Krauter Tee

Chamomile Meadow - Kamille......................
Sencha Senpai - Griin.........cceveevieeerenreesseens
Ginseng Valley - Krauter.........cccccevevvevueurvenenn.
Bavarian Mint - Pfefferminze...........cc.c.......

Schwarzer Tee M

Ceylon Op 1 - Schwarztee.........ccoceveevecirenennes

ICED TEA....oiireeeerce et evesesensseeaens 4.9
Griner Tee — Pfirsich - Zitrone
Friichte Tee — Passionsfrucht - Mango




UNSERE GETRANKE
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Weizen vom Fass
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WOLFRA SAFTE

Rhabarber
Kirsche
Maracuja
Apfel

Orange
Johannisbeere

Schorle 0,4 49 -

.

FERINGAS Hauslimo

MINERALWASSER & SOFTDRINKS

Gerolsteiner Medium / Naturell.............. 0,2513.5/0,751 7.5
Afri Cola, Afri Cola light...............ccceeeei. 0,213.3/0,414.5
Zitronenlimo, Orangenlimo............cocevuveiniiienenennns 0,414.5
S =Y. P 0,414.5
Redbull sugarfree........coovveeiiiiiii i 0,251 4.5
GiNger Beer......vuiiiiiii 0,231 4.2
Tonic Water......covviiiiii i 0,231 4.2
- Bitter Lemon.......c.coiiiiiiiiii e, 0,231 4.2
GINGEr AlE. .. e 0,231 4.2

e 4.9
J




OFFENE

0,11

WEISS

WeilRburgunder, Poss, Nahe, D 5.0
Goldmuskateller, Schreckbichl, Stdetirol 5.9
Lugana, DOC Wighel, Lombardei, Ita 6.5
Chardonnay, Gmeinbdck-Poysdorf, O 6.9
Cuvée BarfuB, Tina Pfaffmann, Pfalz, D 4.9
Grauburgunder, Poss, Nahe, D 5.0
ROT
Vinho Tinto, Herade dos Lagos, Alentejo, P 5.0
Zenato Valpolicella 2022, Veneto, | 5.0

ROSE

Miraval Rose, Cote de Provence, Siidfrankreich__ 5.9

Donauschotter Rose, Strobl, Wagram, O

5.0

AIX Rose, Cote de Provence, Stidfrankreich 5.9

0,75 |

WEISSWEINE

Steinsweg, Weingut Becker, Rheinhessen, D 35.0
Sauvignon Blanc, Tina Pfaffmann, Pfalz, D 30.0
Griiner Veltliner, Clemens Strobl, Wagram, O 38.0
Cuvée Weil, Becker, Rheinhessen, D 25.0

Chardonnay Bundschuh, Emil Bauer, Pfalz, D 25.0

Auxerrois Edel-Topas QbA, Sander, Rheinhessen_35.0

Grauburgunder, Weingut Poss, Nahe, D 35.0
WeilRburgunder, Weingut Poss, Nahe, D 35.0
Chardonnay IGP, Chateau la Grave Languedoc, F_32.0
Gelber Muskateller, Metzger, Pfalz, D 29.0
Riesling QbA, Weingut Sandner,Rheinhessen,D__ 35.0
Schweinerei, Gmeinb&ck-Poysdorf, O 29.0

FLASCHEN

ROSE

0,75 |

Oktav Spatburgunder, Heger, Baden, D 35.0
Rosa dei Frati, Ca dei Frati, Venetien,| ___ 45.0
Rose Cuvée, Tina Pfaffmann, Pfalz, D 25.0
Donauschotter Rose, Strobl, Wagram, O 35.0
Rose Pfefferer, Schreckbichl, Sudtirol 33.0
ROTWEINE

Spatburgunder, Salwey, Baden, D 39.0
Ronchedone, Ca dei Frati, Venetien, | 59.0
Pinot Noir Prago, Metzger, Pfalz, D 69.0
Schwarzer, Metzger, Pfalz, D 59.0
Zenato Valpolicella 2022, Venetien, | 35.0
Primitivo Puglia, Cantine Losito Apulien | 35.0

Negroamaro Puglia, Cantine Losito Apulien|__ 35.0

DARF ES

SCHAUMWEINE

0,75 |

ETWAS
PRICKELN

Cremant, Weingut Jilg, Pfalz, Brut/Rose

39.0

Spumante Brut DOC, Betroldi, Venetien, |

25.0

Krug Champagner Grande Cuvee/ Rose Brut

299.0/399.0

Champagner, Chassenay d’Arce, Selection Brut/Cuvée Ros__80.0/89.0

Ca del Bosco, Franciacorta, Lombardei, |

65.0




FERINGAS Restaurant
Am Feringasee 1
85774 Unterféhring
www.feringa-see.de
Telefon: 089/950 53 75
Email: info@feringa-see.de



