
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

FERINGAS Winzersekt 
Pinot Noir Brut, Weingut Poss 

Nahe, Deutschland 
0,1 | 7.5 

_____________________________ 
 

APÈRITIF D´ORANGE 
Apfelfeinbrand, Sizilianische 

Bitterorange 
0,05 | 5.5 

_____________________________ 
 

FERINGAS Spritz 
Tagesspecials  

0,4 | 9.5 
_____________________________ 

 
MARACUJA Spritz 

Maracuja, Aperol, Prosecco, Mango 
0,4 | 9.9 

_____________________________ 
 

ELDER SPRITZ 
Wodka, Holunder, Ginger Beer 

Prosecco 
0,4 | 9.9 

_____________________________ 
 
 

 

     UNSERE APERITIFE 
 
Lassen Sie sich von unseren ausgewählten 
Aperitifen in einen perfekten Start inspierieren. 

STARTER 
 
Ceviche vom Zander     17.9 
Bayrischer Kimchi | Chili | rote Zwiebel 
 
Tatar vom Bullen - frisch gewolft    17.9 
Senf | Kapern | Sardellen | Krustenbrot 
als Hauptgang      25.9 
 
Wassermelonen Sashimi    15.9 
Feta | Wasabi Sesam | Wakame Salat 
 
FERINGAS Fischsuppe     
Krustenbrot | Sauce Rouille 
kleine Portion      12.9 
große Portion      18.9 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

WILDE ZIEGE 
Bunter Blattsalat, gebratener Ziegenkäse, Beerendressing……………………………………………..……………..18.9 
 
ASIA BACKHENDL  
gebackene Maispoulardenkeule | Wasabi Kartoffelsalat, Miso Mayo, Ruccola, …………..……….……….18.9 
 
CACIO E PEPE RAVIOLO 
Pecorino Romano, Schafsricotta, schwarzer Pfeffer…….………………………………………………………………….17.9 
 
KÄSESPÄTZLE 
kleiner Beilagen Salat & Röstzwiebel………………………….…………………………………………………………………..17.9 
 
SPINATKNÖDEL 
braune Butter | Parmesan 
 & wahlweise mit gebratenem schwarz geräuchertem Speck…………………………………………....….16.9 + 5.0 
 
 
 

 

ZANDERFILET mit Misokruste        28.9 

SCHAFSKÄSE mit Sweet Chili Sesam Brösel      21.9 

AUBERGINE mit Currymayo        17.9 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MANGALICA LENDE               24.9 
Senf Meerrettich Spitzkohl 
Rosmarinkartoffeln | Kümmel 
 
MEDAILLONS von der Rinderlende 26.9 
Röstkartoffeln | buntes Gemüse 
Schmorzwiebelsauce 
 
HIRSCHFLEISCH SALSICCIA             22.9 
Senf Meerrettich Spitzkohl | Drillinge  
Schmorzwiebeln 
 
WIENER SCHNITZEL vom KALB         27.9 
Kartoffel Gurkensalat & Preiselbeeren 
 
 
 

ZANDERFILET 
auf der Haut gebraten 

 
mit allerlei Tomate 
Gnocchi | Ragout 

Schäumchen 
28.9 

Gerne empfehlen 
wir Ihnen zu jedem 
Gericht den 
passenden Wein 
 
 
 

„SCHEE AM SEE“ SMASH BURGER 
100% Dry Aged Rind, Käse, Salat, Essiggurke, Zwiebel, Burger Sauce 
Süßkartoffelecken mit Trüffelöl…………………………………………………………………………………………..21.9 
 
HOLY MOLY SMASH BURGER 
100% Dry Aged Rind, Käse, Salat, Essiggurke, Zwiebel, Guacamole, Bacon 
Süßkartoffelecken mit Trüffelöl…………………………………………………………………………………...……..22.9 
 
VEGGIE BURGER 
Falafel Patty, Tomate, Salat, Gurke, Guacamole 
Süßkartoffelecken mit Trüffelöl…………………………………………………………………………………...……..18.9 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                  
 
                                                  
 
 
 

SCHOKO LAVA CAKE 
flüssiger Kern | Beerenragout  

Vanilleeis 
10.9 

KAISERSCHMARRN 
mit Apfelmus  

ca. 30 min Zubereitungszeit 
13.9 pro Person | ab 2 Personen 

 

SÜßWEINE 
 

WÜRZER FRUCHTSÜß 
Weingut Poss, Nahe, Deutschland 

Kreuzung aus Gewürztraminer & Müller Thurgau…0,05/7.0 
 
 

TRAMINER AUSLESE 
Weingut Schwarz, Schrattenberg, Österreich………..0,05/7.0 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Gerolsteiner Medium / Naturell………..…0,25l 3.5 / 0,75l 7.5 
Afri Cola, Afri Cola light………………….….0,2l 3.3 / 0,4l 4.5 
Zitronenlimo, Orangenlimo……………………...…….0,4l 4.5 
Spezi…………………………………………….……….0,4l 4.5 
Redbull sugarfree…………………….………………...0,25l 4.5 
Ginger Beer……………………………………….........0,23l 4.2 
Tonic Water……………………………………….…...0,23l 4.2 
Bitter Lemon……………………………………….…..0,23l 4.2 
Ginger Ale……………………………………………...0,23l 4.2 

Rhabarber 
Kirsche 
Maracuja 
Apfel 
Orange 
Johannisbeere 

0,5 5,5 

0,5 5,5 

0,5 5,5 

0,5 5,5 

0,5 5,7 

0,5 5,7 

0,5 5,7 

0,5 5,7 

0,5 5,7 

0,33 4,7 

0,33 4,7 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

0,1 l 

Weißburgunder, Poss, Nahe, D _____________ 5.0 
Goldmuskateller, Schreckbichl, Südtirol _______5.9 
Lugana, DOC Wighel, Lombardei, Ita _________ 6.5 
Chardonnay, Gmeinböck-Poysdorf, Ö ________ 6.9 
Cuvée Barfuß, Tina Pfaffmann, Pfalz, D________4.9 
Grauburgunder, Poss, Nahe, D______________ 5.0 

Vinho Tinto, Herade dos Lagos, Alentejo, P_____5.0 
Zenato Valpolicella 2022, Veneto, I ___________5.0 
 

Miraval Rose, Côte de Provence, Südfrankreich__5.9 
Donauschotter Rose, Strobl, Wagram, Ö_______ 5.0 
AIX Rose, Côte de Provence, Südfrankreich_____5.9 
 

Steinsweg, Weingut Becker, Rheinhessen, D_____35.0 
Sauvignon Blanc, Tina Pfaffmann, Pfalz, D_______30.0 
Grüner Veltliner, Clemens Strobl, Wagram, Ö____38.0 
Cuvée Weiß, Becker, Rheinhessen, D __________25.0 
Chardonnay Bundschuh, Emil Bauer, Pfalz, D____25.0 
 
Auxerrois Edel-Topas QbA, Sander, Rheinhessen_35.0 
Grauburgunder, Weingut Poss, Nahe, D________35.0 
Weißburgunder, Weingut Poss, Nahe, D________35.0 
Chardonnay IGP, Château la Grave Languedoc, F_32.0 
Gelber Muskateller, Metzger, Pfalz, D__________29.0 
Riesling QbA, Weingut Sandner,Rheinhessen,D__ 35.0 
Schweinerei, Gmeinböck-Poysdorf, Ö __________29.0 

Oktav Spätburgunder, Heger, Baden, D_______35.0 
Rosa dei Frati, Ca dei Frati, Venetien, I _______45.0 
Rose Cuvée, Tina Pfaffmann, Pfalz, D_________25.0 
Donauschotter Rose, Strobl, Wagram, Ö______35.0 
Rose Pfefferer, Schreckbichl, Südtirol________ 33.0 
 
 

Spätburgunder, Salwey, Baden, D ___________39.0 
Ronchedone, Ca dei Frati, Venetien, I ________59.0 
Pinot Noir Prago, Metzger, Pfalz, D __________69.0 
Schwarzer, Metzger, Pfalz, D _______________59.0 
Zenato Valpolicella 2022, Venetien, I ________ 35.0 
Primitivo Puglia, Cantine Losito Apulien I_____ 35.0 
Negroamaro Puglia, Cantine Losito Apulien I__ 35.0 
 

Cremant, Weingut Jülg, Pfalz, Brut/Rose_____________________39.0 
Spumante Brut DOC, Betroldi, Venetien, I ___________________ 25.0 
Krug Champagner Grande Cuvee/ Rose Brut____________ 299.0/399.0 
Champagner, Chassenay d´Arce,  Selection Brut/Cuvée Ros__80.0/89.0 
Ca del Bosco, Franciacorta, Lombardei, I _____________________65.0 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


